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Huéng dan sir dung bép dién tir CHEF’S EH-xxx321

THONG TIN BAO HANH

QUY KHACH VUI LONG LIEN HE VOI CHUNG TOI THEO SO DIEN THOALI :

04. 3559 0287

A. PIEU KIEN BAO HANH
San pham dwoc bio hanh trong céc truong hop sau:

L.
2.

San pham con trong thoi han Bao hanh dya vao tin nhén tir tong dai 6000.
Néu khong c6 tin nhin tir tong dai 6000, s& 4p dung thdi han bao hanh theo ngay

san xuat thong qua tem seri cua san pham.

. San pham phai con day di tem bao hanh, tem san phdm hodc cdc ching tir lién

quan.

San pham khong nam trong trudng hop bi tir chdi bao hanh.

B. PIEU KIEN TU CHOI BAO HANH
Trung TAm Bio Hanh sé tir chdi bao hanh hoic sé sira chira ¢é tinh phi trong

nhitng truong hep sin phidm bi héng khong phai 15i ciia nha sin xuit nhu sau:

1.
2.

San pham khong con tem bao hanh.

San pham bi hu hai do thién tai hodc nhiing truong hop bét kha khang:

a. Do ngdp lut, sét danh, tai nan, bi roi, va cham, dé san phém noi 4m udt, bui
bam, nhiét do cao...

b. Cén tring chui vao san pham gdy hong mach dién tir: gidn, chudt, thach
sung...

c. Bi vo kinh do tdc dong tir bén ngoai.

d. C6 vét mdc, gi sét, vét an mon, bi nat, vd, gdy, bién dang, chdy nd, cé chat

long..

. San pham hu hai do st dung sai ngudn dién khuyén cdo va khong sir dung theo

ding chi dan trong sach huéng dan st dung di kem hoic sir dung phu kién khong
phai do Chef’s cung cap.
San phém duoc lép dat, duy tri bao dudng sai hodc hoat dong vuot mic hudng

dan cua nha san xuat.

. San pham di duoc thay d6i, diéu chinh hodc stra chita boi bén tht 3 khong thudc

hé théng bao hanh cta Chef’s.
Khong dap ung diéu kién bao hanh duoc quy dinh trong muc A.
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1. HUONG DAN SU DUNG

Trudc khi sir dung bép ban can biét rang bép cam ung tu truyén nhiét qua tr truong,
nhiét s€ dugc truyén truc ti€p khi c6 su ti€p xic voi xoong ndi, do d6 ban phai chon cac

dung cu nau c6 bé mat ti€p xtc tao tu tinh.

1.1 Chon dung cu dun niu
Pé dat duogc hiéu qua niu nudng nhanh nhét thi viéc chon dung cu niu 12 vo clng can
thiét. Theo nguyén ly chung, xoong ndi c¢6 day hiit hodc dinh nam cham thi s& trong
thich véi cac loai bép cam ung tur (hinh). Khi dat xoong ndi 1én mat bép dang hoat dong,
Iru ¥ 12 trong xoong ndi d c6 thuc pham can nau . Vi nhitng bép nau radiant (bép
dién) thi ban van c6 thé sir dung
céc dung cu nau dugc 1am tir
gbm, dat nung va kim loai thép
khong ri.

( Ban 6 thé sir dung miéng nam
chém hodc dau chiéc to-vit cé
nam cham dé thir @6 tir tinh cia

xoong noi).

1.2 Chon kich thuéc xoong noi

Ban c6 thé sir dung loai xoong ndi c6 kich thudc day khong nhé hon 10cm va khong 16n
qué 26cm.

Doi véi bép tir: khi xoong néi khéng phix hop, bép sé tam ngirng hoat déng va hién thi
El

Khuyén cdo:

Trdnh kéo lé xoong noi trén bé mdt bép Vi ¢6 thé lam xude hodc mo mau sdc bé mdt
kinh.

Trdnh ddt bat ky do vat kim logi nao nhw dao, dia hay vung noi lén trén bé mdt bép vi

6 thé hoat ddng lam néng chiing gdy nguy hiém.
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HUONG DAN SU DUNG BEP DIEN TU

1. Ban phim diéu khién cta bép

[

TIMER

CHILD LOCK

& O &

2. Ché dé cho
Sau khi cdm nguén, cac dén led trén mat bép sang déng loat rdi tat.
Pén led CHILD LOCK sang nhap nhay, bép vao trang thai cho.

[—

TIMER

CHILD LOCK

3. Khéi dong bép

a. Nhan va gitr phim LOCK trong 3 gidy d& mé khoa, dén CHILD LOCK tét.
[

TIMER

CHILD LOCK

@ © E
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b. Nhan phim Nguén dé bat nguén cho bép,
[—,

TIMER

CHILD LOCK

man hinh led hién thj 4 ngach ngang.
[—

CHILD LOCK

c. V&i bén bép Hong ngoai: Nhan phim , dé& bép bat dau hoat dong.

[—

CHILD LOCK

& O &=

Nhén tiép vao phim , dé bat/ tat vong nhiét Ién ciia mam nhiét.
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CHILD LOCK

CHILD LOCK

CHILD LOCK

4. Chon mirc cong suat nau

Piéu chinh mre cong suat ndu bang cach nhan phim “+” hodc “— cho dén khi chon duoc
murc cOng suat ban mong mudn.
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CHILD LOCK

a. V&ibép tw:

- Khi bép hién thj theo céng suét, dai diéu chinh cla bép ttr 100 — 2200W

- Khi bép hién thij theo nhiét do, dai diéu chinh ctia bép tir 60 — 2800C

b. V&i bép héng ngoai: dai diéu chinh tv 100 — 2200W.

Bép c6 chirc ndng chia sé céng suét gitra 2 vung nau, v&i cong suét tdng 1a 3200W. Khi tong
cbng suat cha 2 bép dang la 3200W, néu tang tiép 1 bén thi cong suat bén bép kia sé ty
déng giam.

5. Chon chirc nang hen gio

Nh&n phim Hen gi¢, bép bat dau vao chirc nang hen gi¢. Bén led TIMER séng.
[—,

CHILD LOCK

2 © o

_§

Vé&i chirc ndng nay, ban cé thé tly y lwa chon thdi gian bép ndu hoat ddng. Cai dat thei gian
véi phim “+” hodc “—* trén ban phim. Khi ban dat dwoc khoang thoi gian cai dat, man hinh
hién thi s& nhap nhay trong 3 gidy, sau do6 thoi gian cai dat sé duwoc lwu vao bd nhé.

Khi bép chay hét thdi gian cai dat, bép nau sé tw dong tat va ban sé nghe thay tiéng bip
phat ra.

6. Khéa va mé khéa ban phim
Khi bép dang hoat déng, nhan phim LOCK dé khoa ban phim. Bén LOCK séang.
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TIMER

CHILD LOCK

@ @ O

Sau khi ban phim khéa, nhan va gi phim LOCK trong 3 gidy dé mé khéa. Bén LOCK sé tat.

7. Tat bép

Khi bép dang hoat ddng, nhan phim Power dé tat bép.
[—

TIMER

CHILD LOCK

@ © =

Lwuy:

Sau khi dun, ving ndu mat bép con nong, quat gio ctia bép tiép tuc chay cho dén khi nhiét do
giam xuong thap. ) ) ) )

V&i bép dién, den led HOT trén bép sang cho dén khi nhiét xudng thap.

Vi bép tir, man hinh led hién thj chiv H. .
Bép sé tw déng khda ban phim trong 30 giay sau khi st dung.
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2. LAM SACH VA BAO DUONG BEP

> Sau khi tit bép, doi nhiét do
mat kinh xuéng thép ( hét canh
bdo nhiét du) thi ban méi bt

dau lam v¢ sinh bép.

> Véi mat bép tir khi dun xong
mit bép khong néng 1am vi thé

vét ban s& khong bi déng cimg

lai va ban c6 thé dé dang lau chiii chiing.

> Vi nhitng vét ban nhe, ban c¢6 thé d& dang lau chiii bang c4i khan am hodc gidy

chuyén ding lau bép.

> Nhitng vét ban cimg dau ban c6 thé sir dung chat tiy chuyén dung, vi du nhu kem

CIF.

A\

Khoéng str dung hoi nudce dé lam sach.

Viéc str dung cdc san pham 1am sach c¢6 chira chat tdy an mon hodc nhitng miéng
gidy chira chat tiy kim loai manh s& 1am cho mat kinh bi xudc hodc c6 thé gdy ra
vO mat kinh.

Néu c6 bat clr vét ran nirt nao xuat hién trén bé mit, lap tc phai ngat nguén dién

chinh vao bép. Khong sir dung bép dé dun nau cho dén khi dugc thay bé mit kinh

moi.

3.NHUNG SU CO THUONG GAP VA CACH XU LY

Hién twong

Kha nang

Sau khi cam day ngudn vao 6
dién, nhan phim , bép khong
hoat dong.

e Kiém tra dau cam, 6 cam da chat chua.
e Nguon dién c6 ding dinh mac khong?

Canh béo E1 ( Bép chua nhan
thdy c6 xoong ndi)
( xuat hién trén bép tir)

1. P dat n6i 1én bép chua?

2. bat c6 ding vi tri khong?

3. Nbi diing loai inox nhiém tir khéng?

Kiém tra bang nam cham (hoic ding dau tovit c6 nam
cham)

4. Kich thuéc ddy ndi nhé hon 9em.
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Canh bdo E2 ( qua nhiét trén
board mach)

1. L4 hiit gi6 ¢ ddy bép/ thodt gié & bén canh bép c6
thong thodng khong?

2. Néu khong phai 1a trudng hop 1, thi do quat gi6 ¢6
hoat dong khong?

Néu diing, ban théng bdo vé trung tim bao hanh.

Céanh bdo E3 (muc dién 4p cao
hon 265V)

1. Kiém tra nguon dién dau vao.

Thudng xay ra v6i khu chung cu méi, it ho dan vé 6,
nén dién dp cao dan dén canh bdo E3.

2. Trong truong hop khdch hang dang st dung binh
thuong trude do, thi nguyén nhén c6 thé do 10i trén bo
mach, ban thong bdo vé trung tam bao hanh.

Canh bdo E4 (muc dién dp thap
dudi 100V)

1. Kiém tra nguon dién dau vao.

Nhiéu khu vuc dién yéu, khi st dung bép & cong suat
2000W, s& gy sut dp, dan dén canh bdo E4.

2. Trong truong hop khach hang dang st dung binh
thudng trude d6, thi nguyén nhan c6 thé do 15i trén bo
mach, ban théng bdo vé trung tim bao hanh.

Canh bdo E5 ( Ldi sensor do
nhiét)

Ban thong bdo vé trung tim bao hanh

Céanh bdo E6 (Canh bdo qua
nhiét mat kinh 1750C)

( Xuat hién bén bép tir)

Thuong xay ra khi khach hang dung chdo tir dé xao,
ran

Khi khéch xao, ran, khach thuong dé cong suét tir 1500
- 2000W, nén d4y chao bi dot néng nhanh, khéng
truyén hét nhiét vao dau nén dan dén E6.

Hudng giai quyét: khi bi E6, khach bat lai bép va
chuyén cong suit vé mirc <1000W. Khi d6 nhiét do
bép giam dan, va khong bi E6.

- Khuyén cdo: khach khi x30, rdn dé muc cong suat
khoang 1000.

Canh bao EO

Ban thong bdo vé trung tim bao hanh
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4. SUDUNG BEP AN TOAN

>

A\

A\

Nguén dién cung cép cho bép can phai dugc thong qua mot thiét bi ngét mach tu
dong (ap to mat) 2 pha.

Khi ldp dat phai Iya chon ngudn dién thich hop da duoc chi dan tiy theo dic
diém cua bép va Iura chon 6 cim nguén.

Néu day cdp dién bi hong ban c6 thé goi téi dich vu cham séc khach hang hoic
nhitng k¥ thudt vién c6 tay nghé thay thé ¢&é dam bao an toan.

Sau khi sir dung hay tat bép ndu bang phim diéu khién ctia bép niu dé.

Néu c6 bat ctr vét dan nat nao Xuét hién trén bé mat, lap tic phai ngét nguén dién
chinh vao bép. Khong sir dung bét cir ngudn nhiét nao trén bép dé dun nau cho
dén khi dugc thay bé mit kinh méi.

Hay gitr tré tranh xa bép khi bép dang hoat dong vi khi d6 bé mat bép nau cuc ky
néng. Ban hiy st dung chirc ning khéa an toan dé ngan ngira tré nho c6 thé van
hanh bép.

Thiét ké cua bép khong danh cho ngudi khiém khuyét.

Thiét bi phai duoc lap dat boi cdc ky thuat vién cé tay nghé dé dam bao tuin tha
diing chi dAn ctia nha san xuat va so d6 ddu ndi ngudn dién.

Sau khi st dung, mac du da tat bép nhung tai mat bép nau ma ban vura dung van
néng. Tranh cham vao mat bép dun cho dén khi hét canh bao nhiét dur.

Hé théng tu dong ngat: Néu ban quén tit bép, dimg lo vi bép cua ban cé chiic
nang “Tu dong ngat” sau 2 gio.

Khuyén cdo: Viéc str dung bép cam tng tir khong hé gdy anh hudng tdi céc thiét
bi dién gia dung khéc.
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www.chefs.com.vn

CONG TY CO PHAN THIET BI GIA DUNG CHAU AU
Pia chi: S6 122 ngd 168 Kim Giang, Pai Kim,
Q. Hoang Mai, Ha Néi, Viét Nam
PT: 04 3559 0287 Fax: 04 3559 2900
Email: sale@chefs.com.vn
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